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LUNCH (BRUNCH - TEA TIME




SONJOUR

Cette carte est dispenible du mardi au samedi cde 11h00 a 14h30 pour le salé
& jusqu’a 17h00 pour le sucré.

w EXPRESSO 200 g COCA COLA / ZERO 4.00
Ly .
=
8 DOUBLE EXPRESSO 4.00 u HIMONADEBIO 0
< : < EVIAN OU SAN PELLEGRINO 4.00
5 CAFE NOISETTE 2.50 E
- - RIVIERA KOMBUCHA ¢ 6.00
g CAFF HELONELE 200 g « Brassé a Grasse depuis 2019
o CAFE LATTE 4.00 o
(7] > 7] Le Kombu quoi ? C'est une boisson fermentée a partir
W THE e Voir sélection 4.00 0 d’infusion de thé. Découvrez notre sélection auprés
o (o) de la Team Cojane !
@ CHOCOLAT CHAUD 4.00 8
CAPPUCCINO ¥ 4.00
Les grands classiques revisités par I'Atelier
0 w THE GLACE MAISON ¢ 4.50
g GOLDEN OAT SMOOTHIE §@ 7.00 ,E . Infusé a la péche, menthe et citrons
E « Lait d’avoine, datte, banane, sirop d'erable. 3 CITRONNADE MAISON 4.50
= MATCHA LOVER 6.00 v - Aux deux citrons
@€ - Chaud ou froid, c’est vous qui choisissez ! g .
2
0 HIBISCUS MATCHA ¢ 6.50 o NOSFRAPPES 5.00
G . Matcha latte a la fleur d'hibiscus W VANILLE » CARAMEL » NUTELLA
n — . .
3 PISTACHIO LATTE 7.00 g - Lait, shot de café .
SPUiee detnistaanesnpistaches concassens: Encore + gourmand avec de la chantilly ! +0,50€
shot de café, lait texturé, chantilly
NUTELLACCINO 5.00 Jus minutes réalisés a partir de fruits et légumes frais
e Lait texturé, shot de café, Nutella
CARAMEL MACCHIATO 5.00 w ACE 6.00
« Lait texturé, shot de café, caramel g . Orange, carotte, citron
CHAI LATTE 5.00 € ORANGE PRESSEE 6.00
« Lait texturé, épices gourmandes 5 .Oranges fraiches pressées
¥ JUS DU MOMENT 6.00
g AVEC DU LAIT VEGETAL +0,50 - Selon retours du marché
(7]
2 LAIT DE COCO v —
6 = Avec modération évidemment !
(4] > .
A AN 2 BIERES ARTISANALES 6.00
[ 3 Biére brassée a Antibes 3'30,
S LAIT D'AVOINE W VINS DU MOMENT
a " Voir I'ardaise
(1]

¥ LESCOUPSDECOEURDEL'ATELIER W
OPTION VEGETARIENNE

NOTRE CARTE EST ELABOREE A PARTIR DE PRODUITS FRAIS DE SAISON, ET FAIT-MAISON.
IL SE PEUT QUE CERTAINS INGREDIENTS VARIENT.




EVERY DAY SRUNCH.

PLAISIRS SALES

CESAR CRISPY SALADE 16.00

- Salade romaine, tomates, parmesan, crispy poulet
maison, oeuf mollet,crodtons a I'ail maison, sauce
césar.

SUNNY BOWL (@)

dispo avec notre poulet crispy maison !

18.00

« Quinoa, écrasé de patate douce, pois chiche grillés,
avocat, grenade, halloumi grillé, cébettes, roquette,
betterave chioggia, vinaigrette au miel.

AVOCADO’ EAT

« Pain du boulanger ou gaufre de patate douce
maison, cream cheese, oeuf mollet, avocat, féta,
grenade, radis, jeunes pousses, graines, vinaigrette
framboise.

15.00

CHICKEN WAFFLE ¢

« Gaufre de patate douce maison, avocat,
crispy poulet maison, oeuf au plat, sauce riviera*,
sirop d'érable.
BACON EAT

« Pancakes, bacon, oeufs au plat, sirop d'érable

16.00

14.00

LE BUN DE L'ATELIER 19.00

« Pain burger brioché, avocat, cheddar, poulet crispy
maison, mélange de choux rouge spicy. spicy mayo.

Accompagné de pommes de terre grenailles

CHEESY BEEF MELT ¢ 18.00

« Pain de campagne de notre boulanger, cheddar,
effiloché de boeuf, confit d’oignon, tomate séchée,
pickles & confiture au piment.

_/Jc’est pas si piquant que ca..
EGG'CELLENTE BRIOCHE ! 17.00

« Brioche fagon pain perdu, cheesy cheddar, oeuf au plat,
crispy bacon, oignons frits.

OH MY GAUFRE ¥ 19.00

« Gaufre maison, crispy poulet maison, avocat, pickles
d’oignon, choux rouge, noix de cajou, créme féta
curry coco.

CREAMY SALMON

« Pancakes maison, cream cheese, oeuf mollet,
épinard, saumon fumé, pickles d'oignon, créme citron
yuzu, cebette, pickles.

19.00

- BRIOCHE GOURMANDE 10.00
1 « Brioche fagon pain perdu, fruits de
g saison, chantilly, sirop d'erable ou nutella.
W GRANO BOWL 9.00
n . Fromage blanc 3%, granola, fruits de
E saison, sirop d'érable.
()
2 SWEETY PEARWY 12.00
- « Brioche facon pain perdu, poire pochée, sirop
Q d'érable, creme glacée vanille, éclats de chocolat,
noisette.
CHOCO ADDICT 8.00
« Pancakes moelleux, Nutella, praliné noisette,
éclats de noisettes.
PISTACHIO ROLLS ¥ 12.00
« Croissant rolls, praliné pistache,
mascarpone pistache, confit de framboise,
éclats de pistache, framboises fraiches.
LOVE'N COOKIES 9.00
10 min de cuisson
« Cookie maison fondant minute, creme glacée vanille,
chantilly a la vanille.
PATISSERIES DU JOUR ¥
« Sur conseils de la team Cojane !
W Pourles + gourmands !
w
2] POMMES DE TERRE GRENAILLES 5.00
W  OEUFS AU PLAT OU BROUILLES X2 4.00
TRANCHES DE BACON 4.00
TRANCHES DE SAUMON FUME 5.00
ECRASE D'AVOCAT 5.00
POULET CRISPY MAISON 5.00
HALLOUMI GRILLE 4.00
FRUITS FRAIS DE SAISON 5.00
GAUFRE DE PATATE DOUCE 7.00

servie avec notre Sauce riviera*

MENU KIDS -10ANS : SIROP A L'EAU + CRISPY POULET ET POMMES DE TERRE GRENAILLE
+ PANCAKE NUTELLA OU SIROP D’ERABLE 12.00

PRIX NET SERVICE COMPRIS / L'ATELIER N'ACCEPTE PAS LES CHEQUES
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